
Auszüge aus unserer: 

DELIXabendkarte täglich 18:00 – 22:30 (Fr. & Sa. bis 23:00)  
 

Vorspeisen  
z.B. Hokkaido-Kürbissuppe mit frischem Ingwer, Shrimps und Sprossen 6,50 
z.B. Vitello tonnato mit Kapern an Salatbouquet 9,90 
z.B. Hausgemachte Rinderconsommé mit Fleischeinlage 6,90 
DELIX salad Bunter Salat mit getrockneten Tomaten und gerösteten           
Pinienkernen 5,90 / 7,90  
Tapas jamón y queso 6,90 / 11,90 Serrano, Manchego, Oliven  
Tapas tierra y mar 8,50 / 13,50 Serrano, Manchego, Oliven, marinierter Bohnensalat, getrocknete Tomaten, Boquerones 

Tapas del país 13,90 Chorizo-Spiess, Datteln im Speckmantel, Serrano, Cous-Cous-Salat mit Minz-Joghurt, marinierter Bohnensalat, 
getrocknete Tomaten 

Tapas del aqua 14,90 Gambas-Spiess, Boquerones, Cous-Cous-Salat mit Minz-Joghurt, marinierter Bohnensalat, getrocknete 
Tomaten 
 

Hauptspeisen 
Spaghetti Gambas mit sautiertem Rucola, getrockneten Tomaten und Oliven 12,90 
z.B. Bunter Salat mit gebratenen Putenbruststreifen und Champignons in 
Petersilienbutter 10,90 
Zweierlei Ziegenkäse* an herbstlichen Blattsalaten mit Pinienkernen und 
getrockneten Tomaten 12,90 *im Brickteig gebraten und mit Honig und Kräutern mariniert  
z.B. Medaillons vom Wildschwein in Preiselbeersauce mit gegrilltem Sellerie und 
Gnocchi 16,90 
z.B. Doradenfilet in Kräuter-Tomatensugo mit Spinat und Bratlingen 17,90 
 

Steak Spezial Unser Steak-Wein: Barrica 2007 MARTIN BERDUGO (Ribera del Duero / Spanien) 
0,15 GL 5,40 / 0,75 FL 25,50 

Spiess mit argent. Angus-Rumpsteak und Gambas in Rosmarin-Olivenöl        
gebraten 9,90 
Argentinisches Angus-Rumpsteak mit zweierlei Chimichurri-Saucen 200g 13,50 / 350g 19,90  
Argentinisches Angus-Filetsteak mit zweierlei Chimichurri-Saucen 200g 15,90  
Saftiges Rinder-Nackensteak vom US-Weideochsen mit original BBQ-Sauce 200g 12,90 
Carré vom Ibérico-Schwein mit zweierlei Chimichurri-Saucen 200g 14,90 
Steak-Beilagen: Rosmarinbratlinge 2,90 / Ofenkartoffel mit Quark 2,90 /  Champignon-
Bohnengemüse 3,50 / Tomaten-Schafskäsesalat 3,50 / Ragout vom Hokkaidokürbis 3,50 
 

Dessert 
z.B. Erdbeerparfait auf mariniertem Kiwisalat 5,90 
Vanille Crème brûlée mit frischen Früchten 6,50 
“DreiKäseHoch”: ZIEGEnkäse, RohmilchKUHkäse und SCHAFskäse 7,90 
 


